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Reģistrācija 

Pārtikas un veterinārajā dienestā

 Ministru kabineta noteikumi Nr.104 (02.02.2010.)

«Pārtikas uzņēmumu atzīšanas un reģistrācijas kārtība»

1. http://www.pvd.gov.lv/

2. reģistrācijas procedūru uzsāk pēc attiecīgās būves nodošanas 

ekspluatācijā

3. svaigpiena, zivju un olu – primāro ražošanu, dienests reģistrē 

Lauksaimniecības datu centra datubāzē izveidotajā reģistru daļā

4. iesniegumam pievieno dokumenta kopiju, kas apliecina tā tiesības 

darboties attiecīgajās būvēs (telpās), un plāna kopiju teritorijai un telpām, 
kurās darbosies uzņēmums



 Reģistrējot augu izcelsmes produktu mājražošanu dzīvoklī – piekrišana no 

kaimiņiem

 Dzīvnieku izcelsmes mājražotājus reģistrē tikai dzīvojamā mājā vai tās 

teritorijā esošā ražošanas ēkā

 Ja pārdod vairāk kā 30% saražotās dzīvnieku izcelsmes pārtikas 

mazumtirdzniecībā, tad ir atzīšanas process jāiziet, kas ir maksas 
pakalpojums

 Pakalpojuma izmaksas ir noteiktas 08.10.2013. MK noteikumos Nr.1083

«Kārtība, kādā veicama samaksa par Pārtikas un veterinārā dienesta valsts 

uzraudzības un kontroles darbībām un maksas pakalpojumiem»



1. Informācija par uzņēmumu (Aizpilda uzņēmuma pārstāvis DRUKĀTIEM BURTIEM)

1.1.UZŅĒMUMS vai                                                 PRIVĀTPERSONA, 

PRIVĀTPERSONA

1.2.IDENTIFIKĀCIJAS NUMURS -

1.3.JURIDISKĀ (DEKLARĒTĀ) 

ADRESE

FAKTISKĀ ADRESE

2.DARBĪBAS VEIDI

jā nē

4.PIEZĪMES 4.1.Vēlos saņemt reģistrācijas apliecību: nē

6.APLIECINU, KA SNIEGTĀ INFORMĀCIJA IR PILNĪGA UN PATIESA

7.DATUMS mm

Aizpilda PVD teritoriālās struktūrvienības strādājošais jauns atzīšanai pakļauts uzņēmums

PIEZĪMES jauns atzīšanai nepakļauts uzņēmums

augu valsts pārstrādes produkti

Personas datu iespējamie saņēmēji: valsts un pašvaldības iestādes pēc to pieprasījuma.

Līgums par produktu nodošanu uzglabāšanai

v ārds, uzv ārds

4.3.PIEVIENOTIE DOKUMENTI 

(piev ienot, ja nepieciešams)

Esmu informēts, ka, iesaistoties pārtikas aprites posmos: kautuve (01.kods), gaļas sadale (02.1.un 38.1.kods) un medījumu 

apstrādes uzņēmums (03.kods), darbību drīkst uzsākt pēc līguma noslēgšanas ar PVD par veterinārās ekspertīzes un 

pastāvīgās veterinārās uzraudzības veikšanu

3.PĀRTIKAS PRODUKTU 

GRUPAS

gaļa, tās pārstrādes produkti

1.4.elektroniskā pasta adrese

pasta indekss

pasta indekss

pagasts, nov ada pilsēta (v ai adm.terit.kods)nov ads, republikas pilsēta

pagasts, novada pilsēta (vai adm.terit.kods)

1.5.tālruņa numuri

1.6.KONTAKTPERSONA

pēc izvēles aizpilda: 1) 2.1.apakšpunktu, 

darbības veidus aprakstot brīvā formā, 2) 

2.2.apakšpunktu, norādot darbības kodus 

atbilstoši PVD pamatdarbību un papilddarbību 

klasifikatoram, kas pieejams PVD mājaslapā 

www.pvd.gov.lv

2.1.PAMATDARBĪBAS un PAPILDDARBĪBU VEIDI

2.3.Darbības periods (ja uzņēmuma darbība nepārtraukta gada laikā)

2.2.KODI

norādīt

LV-

novads, republikas pilsēta

piens, tā pārstrādes produkti

saliktie produkti (dzīvnieku un augu valsts)

zvejas produkti

Apliecinājums par tiesībām lietot būv es (telpas)

4.2.Vēlamais pirmsreģistrācijas pārbaudes laiks
datums v ai laika periods

5.PĀRTIKAS UZŅĒMUMA VADĪTĀJS VAI PĀRSTĀVIS

jā

olas, to pārstrādes produkti

Datu subjekts ir tiesīgs piekļūt saviem personas datiem, kā arī izdarīt tajos labojumus, iesniedzot pieprasījumu PVD.
Piezīme: Dokumenta rekvizītus "paraksts" un "datums" neaizpilda, ja elektroniskais dokuments ir sagatavots atbilstoši normatīvajiem aktiem par elektronisko dokumentu noformēšanu

ggggdd

aktualizācija

v ēlamais atzīšanas datums v ai laika periods

8.PARAKSTS

uzņēmuma juridiskā adrese v ai priv ātpersonas deklarētā adrese (māja, iela) 

LV-

būv ju (telpu) kadastra apzīmējumsuzņēmuma faktiskā adrese (māja, iela) 

10.Atzīmes vieta par pieteikuma saņemšanu PVD 11.Paraksts

9.PVD TSV amatpersonas spiedogs

personas kodsuzņēmuma reģistrācijas numurs

PIETEIKUMS PĀRTIKAS UZŅĒMUMA REĢISTRĀCIJAI VAI ATZĪŠANAI
PĀRTIKAS UN VETERINĀRAJĀ DIENESTĀ

Aizpilda Pārtikas un veterinārā dienesta amatpersona

Pārtikas uzņēmuma reģistrācijas numurs PVD uzraudzībai pakļauto uzņēmumu reģistrā 

LV

uzņēmuma nosaukums v ai priv ātpersonas v ārds, uzv ārds; objekta nosaukums

vai

Plāna kopija teritorijai un telpām

Apliecinājums par būv ju (telpu) nodošanu ekspluatācijā un 

telpu lietošanas v eidu (kopija v ai izdruka)

pārējie

Darbības ar trešo valstu dzīvnieku izcelsmes tranzīta kravām
(atzīšana atbilstoši Direktīv as 97/78/EK 12.panta prasībām)

svaigi augļi, ogas, dārzeņi



Pielikums

APSTIPRINĀTS

ar Pārtikas un veterinārā dienesta 

2018.gada 19.februāra rīkojumu Nr.22-ks

PĀRTIKAS UN VETERINĀRĀ DIENESTA UZRAUDZĪBAI PAKĻAUTO UZŅĒMUMU (OBJEKTU), TO PAMATDARBĪBAS  UN 

PAPILDDARBĪBAS VEIDU KLASIFIKATORS

(31.VERSIJA)

I. PĀRTIKAS APRITES  UZŅĒMUMI, TO PAMATDARBĪBAS UN 

PAPILDDARBĪBAS VEIDI 

14.

14.1. Labības kalte-noliktava R

14.3. Augu izcelsmes produktu primārā ražošana ar produktu uzglabāšanu R

14.5. Augu izcelsmes produktu primārā ražošana bez produktu uzglabāšanas R

14.6. Graudu un sēklu diedzēšana A

Augu izcelsmes produktu primārās ražošanas uzņēmums



45.

45.2. Gaļas produktu un izstrādājumu ražošana mājas apstākļos R

45.3. Piena produktu ražošana mājas apstākļos R

45.4. Zvejas produktu apstrāde mājas apstākļos R

45.5. Augu eļļu un tauku ražošana mājas apstākļos R

45.7. Augu izcelsmes produktu pārstrāde mājas apstākļos R

45.8. Maizes un miltu izstrādājumu ražošana mājas apstākļos R

45.9. Olu produktu ražošana mājas apstākļos R

45.10. Dzīvnieku izcelsmes specifisko pārtikas produktu ražošana mājas apstākļos R

45.11. R

45.12. R

45.13. R

45.14. R

Bezalkoholisko dzērienu un ledus ražošana mājas apstākļos

Ražošanas uzņēmums mājas apstākļos

Uztura bagātinātāju un citu specifisku augu un jauktas izcelsmes produktu ražošana mājas 

apstākļos

Ēdienu gatavošana mājas apstākļos

Biškopības produktu ražošana mājas apstākļos



 MK noteikumi Nr. 235 (03.05.2017.) «Prasības olu apritei nelielā apjomā»

o >350 dējējvistām

o nodrošina savākto/realizēto olu uzskaiti (glabā 3 gadus)

o realizē galapatērētājam 21 d. laikā pēc izdēšanas (28 d. DT)

o pavaddokuments olu piegādei mazumtirdzniecības uzņēmumam (pielik.)

 MK noteikumi Nr.345 (13.04.2010.)»Higiēnas un obligātās nekaitīguma 
prasības govs svaigpiena apritei nelielā apjomā»

o atļauts pārdot gada laikā, bet ne vairāk kā 1000 tonnu

o Pienu tūlīt pēc slaukšanas atdzesē līdz temperatūrai, kas nav augstāka par 6 °C

o Transportēšanas laikā pienam nodrošina temperatūru, kas nav augstāka par 8 °C

o Uzglabāšanas un transportēšanas laikā pienu aizliegts sasaldēt

o «Pirms lietošanas uzvārīt»

o Realizācijas termiņš 48 stundas



Olu realizācijas atļaujas piegādēm nelielos 
daudzumos (aktualizēts 26.07.2018.)

Atļauja
Olu ražotājs Novietnes numurs Adrese Aizliegumi, piezīmes

Numurs Izsniegta

O-64-09-00029 06.05.2009. Jānis Doniņš LV-1222990
Kuldīgas rajons, Laidu pagasts, 

"Bandžēni"

O-64-12-00090 20.01.2012. Aivars Sļisarenko LV-1227710
Kuldīgas novads, Kurmāles pagasts, 

"Mazķīši"

O-64-12-00091 23.02.2012. Normunds Kārkliņš LV-1607381
Grobiņas novads, Medzes pagasts, 

"Mucenieki"

O-64-12-00095 01.11.2012. Agnese Ķimene LV-1220021
Kuldīgas novads, Vārmes pagasts, 

"Rožlejas"

O-64-12-00097 18.06.2013. Svetlana Greiškāne LV-1604171
Kuldīgas novads, Rumbas pagasts, 

"Auziņas"

O-64-13-0099 01.08.2013. Rimants Budreckis LV-1608762
Grobiņas novads, Medzes pagasts, 

"Bites"

O-64-13-00100 13.08.2013. Inta Spriņģe LV-1607888
Grobiņas novads, Medzes pagasts, 

"Kalna Gobzemji"

Uz laiku pārtraukta olu realizācija (iesn.5478 

no  13.12.16) 

O-64-13-00101 22.11.2013. Rūta Andersone LV-1603615
Saldus novads, Šķēdes pagasts, 

"Veckalaznieki"



Svaigpiena realizācijas atļaujas piegādēm 

nelielos daudzumos

Atļauja
Svaigpiena ražotājs Novietnes numurs Adrese Aizliegumi, piezīmes

Numurs Izsniegta

P-62-09-0002 24.02.2009. Anna Dergača LV-1600907 Kuldīgas rajons, Snēpes pagasts, "Niedras"
Īpašnieka iesniegums par darbības 

apturēšanu uz laiku (26.02.2015.)

P-64-08-0002 13.06.2008. Z/s "Vaivari" LV-1600648 Liepājas rajons, Nīcas pagasts, "Ruņņi"

P-64-09-0008 12.03.2009. Z/s "Benkuļi" LV-1249873
Liepājas rajons, Kazdangas pagasts, 

"Benkuļi"

P-64-09-0009 16.03.2009. Z/s "Podnieki" LV-1222991 Liepājas rajons, Kazdangas pagasts, "Grigaļi"
Īpašnieka iesniegums par darbības 

apturēšanu uz laiku (22.02.2017.)

P-64-09-0010 06.04.2009. Z/s "Ventiņi" LV-1242695 Liepājas rajons, Rucavas pagasts, "Ventiņi"

P-64-09-00012 14.04.2009. Z/s "Apogi-1" LV-1247814 Grobiņas novads, Grobiņas pagasts, "Apogi"



Piena mikrobioloģiskie un kvalitātes 

kritēriji
Nr.

p.k.

Kvalitātes kritēriji

1. Baktēriju kopskaits 30 °C temperatūrā vienā mililitrā piena nepārsniedz 

100 000 (2x mēn.)

2. Somatisko šūnu skaits vienā mililitrā piena nepārsniedz 400 000 (2x mēn.)

3. Nav konstatēta inhibitoru klātbūtne (1x mēn.)

4. Piena sasalšanas temperatūra nav augstāka par mīnus 0,520 °C

5. Staphylococcus aureus kolonijas veidojošo vienību skaits vienā mililitrā piena 

nepārsniedz 500 baktēriju

6. Salmonella spp. nav sastopama 25 mililitros piena

MK noteikumi Nr. 597 (06.09.2016.); Regula Nr. 853/2004 III. pielikums IX

sadaļa



Primārā ražošana:
<Tā ir primāro produktu ražošana vai audzēšana, tostarp ražas novākšana, 
slaukšana un saimniecībā audzētu dzīvnieku ražošana pirms nokaušanas. Tā iekļauj 
arī medības, zveju un savvaļas produktu vākšanu> 

(R 178/2002 3.panta 17.punkts)

Piemēram:

1) graudu, augļu, dārzeņu un garšaugu ražošanu vai audzēšanu, pārvadāšanu, 
glabāšanu un apstrādi (ja tas būtiski nemainās)

2) slaukšanu un piena uzglabāšanu saimniecībā

3) olu ražošanu un savākšanu

4) zveja un zvejniecības produktu pārvietošanu

5) dzīvu gliemeņu ražošanu un audzēšanu

6) sēņu, ogu, gliemežu utt. vākšanu savvaļas apstākļos un to nogādi uzņēmumā

7) biškopībā visas veiktās darbības

Darbības veic, lai uzlabotu to izskatu – mazgāšana, lapu notīrīšana, šķirošana, 
graudu žāvēšana, zivju nogalināšana. 104 

“Pārtikas uzņēmumu atzīšanas un reģistrācijas kārtība”



Pielikums

Ministru kabineta noteikumiem Nr.499 (01.06.2010.)

«Augu izcelsmes produktu apjoms, ko produktu ražotājs kalendāra 

gadā drīkst piegādāt tieši»     bez reģistrācijas PVD

Nr.

p.k.
Produkta nosaukums Daudzums

1. Lapu dārzeņi 500 kg

2. Sakņu un kātu dārzeņi 1000 kg

3. Kartupeļi 1000 kg

4. Augļi 1000 kg

5. Pākšaugi 300 kg

6. Ogas 500 kg



Ministru kabineta noteikumi Nr. 671 (14.11.2017.) «Dzeramā 

ūdens obligātās nekaitīguma un kvalitātes prasības, 

monitoringa un kontroles kārtība»

 paraugu noņem vietā, kur pārtikas uzņēmumā izmanto dzeramo ūdeni

 organizēt kārtējo monitoringu un auditmonitoringu neattiecas uz:

o mazumtirdzniecības uzņēmumiem, kas neražo pārtiku un 

nenodarbojas ar tās sagatavošanu vai apstrādi, tai nonākot tiešā 

saskarē ar dzeramo ūdeni

o augu izcelsmes produktu primārās ražošanas uzņēmumiem, kas 

produktu apstrādē neizmanto dzeramo ūdeni

o mazumtirdzniecības uzņēmumiem, kas dzeramo ūdeni izmanto tikai 

karsto dzērienu, piemēram, kafijas, tējas, pagatavošanai, un to ņem 

no centralizētās ūdens apgādes sistēmas

Auditmonitoringu jāsaskaņo ar Veselības inspekciju!!!



Kārtējā monitoringā pārtikas 

uzņēmumiem nosakāmie rādītāji:

 duļķainība

 Escherichia coli

 garša

 mikroorganismu koloniju skaits (KVV) 22 ° C

 Krāsa

 smarža

 elektrovadītspēja

 kopējās koliformas

 ūdeņraža jonu koncentrācija (pH)



Dzeramais ūdens

kas piegādāts pa centralizētām ūdens apgādes sistēmām:

 kārtējo monitoringu(KM) jāveic  reizi 2 gados

 auditmonitoringu (AM) neveic

kas iegūts no dziļurbuma, akas u.c.:

 medus iepakošanas, labības apstrādes, maizes un miltu izstr. ražošanas 

uzņēmumi, augu izcelsmes primārās ražošanas uzņ. (ja izmanto prod. 

apstrādē) KM reizi 2 gados (AM neveic)

 izmanto par sastāvdaļu KM reizi gadā, AM (reizi gadā, saskaņojot ar 

Veselības inspekciju)

 neizmanto par sastāvdaļu KM reizi 2 gados, AM neveic



Eiropas Parlamenta un Padomes Regula Nr. 

1169/2011 (2011. gada 25. oktobrī) par pārtikas 

produktu informācijas sniegšanu patērētājiem:

 uzturvērtība 100g/ml produkta 

 noteikts burtu lielums (skaidri, salasāmi, 0,8-1,2 mm)

 alergēnu norāde (14 grupas – selerijas, olas, sinepes u.c.)

 gaļas, zivju u.c. prod. pievienotā ūdens daudzums, ja vairāk kā 5% 
norāda produkta nosaukumā

 augu eļļas veids (rapšu, sojas, palmu utml.), apstrāde

 gaļas veidi, kuriem obligāti jābūt izcelsmes valsts vai 
izcelsmes vietas norādei: 
 Svaiga, atdzesēta vai saldēta cūkgaļa

 Svaiga, atdzesēta vai saldēta aitu vai kazu gaļa 

 Svaiga, atdzesēta vai saldēta mājputnu gaļa

Attiecas arī uz internet-veikaliem un katalogu precēm 



VIELAS VAI PRODUKTI, KAS IZRAISA ALERĢIJU VAI 

NEPANESAMĪBU          II.pielikums (R1169/2011)

1. Labība, kas satur lipekli, t. i., kvieši, rudzi, mieži, auzas, speltas kvieši, 

triticum turgidum polonicum vai to hibridizēti celmi, un tās produkti, 

izņemot:

a) glikozes sīrupus uz kviešu bāzes, ietverot dekstrozi (1);

b) maltodekstrīnus uz kviešu bāzes (1);

c) glikozes sīrupus uz miežu bāzes;

d) labību, ko izmanto, lai iegūtu alkohola destilātus, tostarp 

lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirtu.

2. Vēžveidīgie un to produkti.

3. Olas un to produkti.

4. Zivis un to produkti

5. Zemesrieksti un to produkti
6. Sojas pupas un to produkti



7. Piens un tā produkti (ietverot laktozi), izņemot:
a) sūkalas, ko izmanto, lai iegūtu alkohola destilātus, tostarp 
lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirtu;
b) laktitolu

8. Rieksti, t. i., mandeles (Amygdalus communis L.), lazdu rieksti (Corylus
avellana), valrieksti (Juglans regia), Indijas rieksti (Anacardium
occidentale), pekanrieksti (Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch), Brazīlijas 
rieksti (Bertholletia excelsa), pistāciju rieksti (Pistacia vera), makadāmijas
jeb Kvīnslendas rieksti (Macadamia ternifolia) un to produkti, izņemot 
riekstus, ko izmanto, lai iegūtu alkohola destilātus, tostarp 
lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirtu.
9. Selerijas un to produkti.
10. Sinepes un to produkti.
11. Sezama sēklas un to produkti.
12. Sēra dioksīds un sulfīti, ja to koncentrācija pārsniedz 10 m/kg vai 10 
mg/l kopējā SO2, kas ir jāaprēķina produktiem, ko piedāvā kā gatavus 
patēriņam vai kuru sākotnējā forma jāatjauno saskaņā ar ražotāju 
instrukcijām.
13. Lupīna un tās produkti.
14. Gliemji un to produkti.





Personāla higiēnas prasības

Personas medicīniskā grāmatiņa:

 obligātās kārtējās veselības pārbaudes 1x 

gadā (ģimenes ārsta ieraksts – “atļauts 

strādāt ar pārtikas produktiem”)

 darba devēja ieraksts par darbinieka amatu

 personas fotogrāfija

paraksts par simptomiem, kas varētu radīt 
draudus pārtikai 



• 2018.gada 23.maijā stājās spēkā 
grozījumi Epidemioloģiskās drošības likumā, kas 
nosaka jaunas prasības personām, kuras ir 
nodarbinātas darbos, kas var radīt risku citu cilvēku 
veselībai.

• Vairs nepastāv prasība nodrošināt medicīniskās 
grāmatiņas personām, kas nodarbinātas darbos, 
kas saistīti ar risku citu cilvēku veselībai, bet 
aizstājot to ar atzinumu par darbinieka veselības 
stāvokli (veidlapa Nr. 027/u, kuru jau šobrīd 
izsniedz ārstniecības personas)

https://likumi.lv/doc.php?id=52951


Ņemot vērā Epidemioloģiskās drošības likumā noteikto, ka 

• personas pienākums ir nepakļaut citas personas inficēšanās 
riskam, kā arī to, 

• personas, par kurām radušas aizdomas, ka tās ir inficējušās ar 
infekcijas slimību, ir aizliegts nodarbināt darbos, kas saistīti ar 
iespējamu risku citu cilvēku veselībai, darbiniekam, konstatējot 
iespējamās infekcijas slimības pazīmes (vemšana, caureja, 
drudzis, ādas vai gļotādas dzelte, izsitumi vai strutaini izdalījumi), 
ir jākonsultējas ar savu ģimenes ārstu, kas izvērtēs darbinieka 
veselības stāvokli un viņa iespējas veikt darba pienākumus.

Darba likuma 82.panta pirmā daļa paredz tiesības darba 
devējam norīkot darbinieku veikt veselības pārbaudi, ja darba 
devējam pastāv aizdomas par darbinieka saslimšanu, kas rada 
vai var radīt draudus citu cilvēku veselībai. 

Līdz ar to, ja darba devējs konstatē darbiniekam iepriekš minētās 
infekcijas slimību pazīmes, viņam ir tiesības darbinieku nosūtīt uz 
veselības pārbaudi.

https://likumi.lv/doc.php?id=26019


Laboratoriskās kontroles veikšana

Zvejas produktiem

Karsti un auksti kūpināti

Marinēti

Sālīti

Kūpināti zvejas produkti

Listeria monocytogenes (R 2073/2005)

(nav 25 g)

Histamīns (>200 mg/kg)

Benzo(a)pirēns un PAO summa

(R 1881/2006)



Kūpināšanā svarīgākais

• Kūpināšanas materiāls – elektrība, malka ar zemu sveķu 
saturu

• Kūpināšanas veids – elektrība, malkas – dūmvada 
garums un tauku nepilēšana uz malkas

• Kūpināšanas iekārtu regulāra tīrīšana un filtru 
ievietošana

• Degšanas procesa temperatūras kontrole (45-50 0C 
kurināmā)



Laboratoriskās kontroles veikšana

Gaļas produktiem

Lietošanai gatavi produkti

Kūpināta gaļa un gaļas produkti

Darba virsmu nomazgājumi

Darba virsmu nomazgājumi, ja  

ražošanā izmanto  putnu gaļu

Piena produktiem

Lietošanai gatavi produkti

Sieri no pasterizēta piena

Sieri no nepasterizēta piena

Listeria monocytogenes 25 g

Benzo(a)pirēns un PAO

Listeria monocytogenes

Salmonella

Listeria monocytogenes 25 g

Salmonella 25g

E.Coli 102 ..103 KVV/g

Koagulāzes pozitīvie stafilokoki



Bīstamās temperatūras zonas

Patogēno mikroorganisma augšanai vislabvēlīgākā 
temperatūra ir 

no +50C līdz +600C !!!
Atkarībā no jūtības pret temperatūru mikroorganismi iedalās:

 vairojas zemās temperatūrās -50C<20-250C<35-400C (psihrofīlie) –
Listeria monocitogenes

 optimālā temperatūra  ir aptuveni vienāda ar cilv. ķermeņa temperatūru  

5-100C<30-370C<45-470C (mezofīlie) – Salmonella spp

 vairošanās temperatūra ir augstāka par 450C (termofīlie) - pelējumi

optimālā temperatūra

+250C līdz +370C



Konservēšana

C.botulinum (t.sk. toksīns) – attīstība nenotiek un toksīns 
neveidojas, ja produkta pH<4,6 (KKP katrai partijai) un 
temperatūra >121 0C        

Gatavos produktus uzglabāt +4 0C

Regulas 852/2004 II pielikums XI nodaļa – izmantotajam 
procesam jāatbilst starptautiski atzītiem standartiem

Autoklāvs (augstspiediena ierīce) nodrošina C.botulinum
veģetatīvo šūnu un sporu iznīcināšanu.





AUGĻU UN DĀRZEŅU KONSERVU RAŽOŠANA.

Konservēšanas alternatīvās metodes 

(vadlīnijas, 2017.g.)

1. Produktu mikrobioloģija

2. Mērierīces

3. Izejvielas (skābinātāji, saldvielas, sāls, recinātājvielas, 
pārtikas piedevas ar konservējošām īpašībām)

4. Tara

5. Konservēšanas tehnoloģiskie procesi



Regula (ES) Nr. 931/2011 (2011.gada 19. septembra) 

par izsekojamības prasībām, kas ar EP un PR (EK) Nr. 

178/2002 noteiktas dzīvnieku izcelsmes pārtikai

“viens posms pirms un viens posms pēc”

3. pants Izsekojamības prasības 

par dzīvnieku izcelsmes pārtikas sūtījumiem sniedz šādu informāciju:

 precīzs pārtikas apraksts

 pārtikas tilpums vai daudzums

 tā pārtikas apritē iesaistītā uzņēmēja nosaukums un adrese, kurš
pārtiku nosūta

 tā pārtikas apritē iesaistītā uzņēmēja nosaukums un adrese,
kuram pārtiku nosūta

 attiecīgi partijas, sērijas vai sūtījuma identifikācijas numurs

 nosūtīšanas datums



MK noteikumi Nr.545 (29.09.2015.)
«Pārtikas apritē nodarbināto personu apmācības kārtība 
pārtikas higiēnas jomā»

Mācības ir obligātas: 
 uzsākot darbu pārtikas apritē un turpmāk 1x 3 gados, ja nav apguvuši 

profesionālo kvalifikāciju pārtikas nozares specialitātē
 darbiniekiem, kas vairāk nekā 3 gadus nav bijuši nodarbināti pārtikas 

apritē, taču ir ieguvuši prof.kvalifikāciju

Mācības nav nepieciešamas:
 uzsākot darbu ar prof. kvalifikāciju, kas iegūta ne agrāk kā pirms gada, 

bet ja vairāk kā pirms gada – mācības ir jāapgūst
 darbiniekiem, kas nodarbināti tikai fasētu produktu uzglabāšanas, 

pārvadāšanas un izplatīšanas jomā un produktu saturam nevar piekļūt, 
to neatverot vai nemainot  iepakojumu

 Primārajā ražošanā nodarbinātajiem (no 07.06.16.)



«Noteikumi par tirdzniecības veidiem, kas saskaņojami 

ar pašvaldību, un tirdzniecības organizēšanas kārtību»
MK noteikumi Nr.440 (12.05.2010.)

 nodrošina, lai attiecīgajā tirdzniecības vietā atrodas dokumenti vai 

to kopijas atbilstoši saimniecisko darbību reglamentējošo normatīvo 

aktu prasībām

 tirdzniecības vietā patērētājiem redzamā vietā izvieto šādu skaidri

salasāmu informāciju:

o ja tirdzniecības dalībnieks ir komersants – uzņēmuma nosaukums

(firma), nodokļu maksātāja reģistrācijas kods un tās personas

vārds un uzvārds, kura ir atbildīga par tirdzniecību attiecīgajā

tirdzniecības vietā

o ja tirdzniecības dalībnieks ir fiziskā persona – vārds un uzvārds



Vadlīnijas https://www.zm.gov.lv

• (980.9 KB) Dārzeņu produkcijas primārās ražošanas un pirmapstrādes 

labas higiēnas prakses vadlīnijas

• (457.9 KB) Labas higiēnas prakses vadlīnijas gaļas produktu ražošanā

• (1.01 MB) Starptautiskais higiēnas prakses kodekss maza skābes satura un 

paskābinātiem pārtikas konserviem

• (641.5 KB) Labas higiēnas prakses vadlīnijas ēdināšanas uzņēmumiem 

izbraukumu banketu un tirdzniecības organizēšanā

• (349.6 KB) Labas prakses ieteikumi tradicionālai gaļas kūpināšanai

• (1.03 MB) Norādījumi par pārtikas nekaitīguma pārvaldības sistēmām mazajiem 

pārtikas mazumtirgotājiem (SFR-FSMS)

• (1.49 MB) Augļu un dārzeņu konservu ražošana. Konservēšanas alternatīvās 

metodes

https://www.zm.gov.lv/
https://www.zm.gov.lv/public/files/CMS_Static_Page_Doc/00/00/00/20/00/vadl_19.pdf
https://www.zm.gov.lv/public/files/CMS_Static_Page_Doc/00/00/00/20/01/vadl_20.pdf
https://www.zm.gov.lv/public/files/CMS_Static_Page_Doc/00/00/00/53/41/St_higienas_kodekss_partikas_konserviem.pdf
https://www.zm.gov.lv/public/files/CMS_Static_Page_Doc/00/00/00/61/79/Izbraukuma_tirdznieciba_vadlinijas.pdf
https://www.zm.gov.lv/public/files/CMS_Static_Page_Doc/00/00/01/00/95/Labaspraksesieteikumitradicionalaigalaskupinasanai.pdf
https://www.zm.gov.lv/public/files/CMS_Static_Page_Doc/00/00/01/08/96/mazie_mazumtirgotaji_biosafety_fh_legis_guidance_mngt-systems-sfr-fsms_lv.pdf
https://www.zm.gov.lv/public/files/CMS_Static_Page_Doc/00/00/01/11/51/vadlinijas_konservesanas_alternativas_metodes_08102017.pdf








Nacionālā pārtikas kvalitātes shēma

Lai pieteiktos dalībai nacionālajā pārtikas kvalitātes 
shēmā, personai, kura vēlas ražot nacionālās pārtikas 
kvalitātes shēmas prasībām atbilstošu produktu:

 - ir jāiepazīstas ar normatīvajiem aktiem par pārtikas 
kvalitātes shēmām (MK 461/2014;  MK 1524/2013)

 - jāpiesakās sertifikācijai (jāiesniedz iesniegums) 
kontroles institūcijā - Pārtikas un veterinārajā dienestā;

 - pēc sertifikāta saņemšanas jāiesniedz 
iesniegums Latvijas Pārtikas uzņēmumu 
federācijā un jāslēdz līgums par zīmes lietošanas tiesību 
piešķiršanu

http://www.pvd.gov.lv/lat/augj_izvlne/kontakti/
http://www.lpuf.lv/lv/kontakti






ES Garantēto tradicionālo īpatnību 

reģistrā

 Pasargājot no pakaļdarinājumiem

Garantējot saražotā produkta kvalitāti (<25 gadu sena 
receptūra)

MK 12.08.2014. noteikumi Nr. 461 «Prasības pārtikas 
kvalitātes shēmām, to ieviešanas, darbības, uzraudzības 
un kontroles kārtība»

 PVD izsniegta atļauja un sertifikāts no ražotāju grupas 
(Jāņu sieram – biedrība «Siera klubs»; salināta rudzu 
rupjmaize – «Maiznieku amata brālība»; sklandrausis –
«Zaļais novads» Dundagas nov.)



Derīguma termiņi

 “Izlietot līdz” datumam pārtiku uzskata par nedrošu un uzturā

to lietot nedrīkst.

T.i. gaļas izstrādājumiem, gataviem zivju produktiem (izņemot

konservus), piena produktiem, kas ātri bojājas un ir noteikti

uzglabāšanas nosacījumi (0…+6 0C)

 “Ieteicams līdz” ir datums, līdz kuram pārtikas produkts

saglabā tam raksturīgās īpašības, ja tiek ievērotas

uzglabāšanas prasības



Derīguma termiņa uzdevumi

Derīguma termiņš ir laika periods, kurā produkts:

 Saglabā nekaitīgumu, t.i. nevar radīt tūlītējus draudus 

patērētāju veselībai

 Saglabā raksturīgās organoleptiskās, ķīmiskās, fizikālās, 

mikrobioloģiskās un funkcionālās īpašības

 Atbilst informācijai par uzturvērtību, kas norādīta 

marķējumā

?Ja tiek ievēroti norādītie uzglabāšanas režīmi?



Faktori,kas izsauc pārtikas bojāšanos 
(Food spoilage microoganisms, 2008)

Ieksējie faktori

 pH

 Ūdens aktivitāte (aw)

 Sāls saturs

 Cukura saturs

 Konservantu saturs

 Pārtikas produktu ķīmiskais sastāvs

 Mikroorganismi, to veids, skaits

 Oksidēšanās-reducēšanās 

potenciāls

Ārējie faktori

 Temperatūra

 Laiks

 Gāzu vides sastāvs (iepakojums)

 Mitrums

 Termiskās apstrādes pakāpe

 Gaismas klātbūtne (t.sk. UV)

 Higiēnas noteikumu ievērošana

 Patērētājs



Biežākie pārkāpumi ielu tirdzniecības 

organizēšanā:

 ELEMENTĀRA TĪRĪBA/higiēna

 ātri bojīgo produktu uzglabāšanas, transportēšanas un realizācijas

neatbilstoša temperatūra un laiks, apstākļi (neatbilstošs transports,

nav nodrošināti ar aukstuma/karstumu uzturošām un citām
tirdzniecības iekārtām, traukiem)

 pārtiku pārvadā un tirgo nenosegtu, bez iesaiņojuma, pastāv

piesārņojuma risks

 nav pavaddokumentu, nav marķējuma, nevar izsekot...



Iepakojamie materiāli

Plastmasas 

PET 1 – polietilēntereftalāts

HDPE 2 – augsta blīvuma polietilēns

PVC 3 – polivinilhlorīds

LDPE 4 – zema blīvuma polietilēns

PP 5 – polipropilēns

PS 6 – polistirols

7–19 – citas plastmasas



Paldies par uzmanību!


